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Événements professionnels

UN LIEU À PART POUR
RASSEMBLER,
TRAVAILLER ET CRÉER
AUTREMENT

À La Ferme du Bois de Plottes, nous accueillons les
entreprises qui cherchent plus qu’une simple salle : un
cadre inspirant, chaleureux et confidentiel, propice à la
réflexion, à la cohésion et aux échanges de qualité.

À 5 minutes de Tournus, en pleine nature, le domaine
se prête aussi bien aux séminaires, journées d’étude,
comités de direction, retraites professionnelles,
lancements ou soirées d’entreprise.



2 salles de réception capacité 100 pers. 

2 salles intermédiaires capacité 20 pers.

Vidéo projecteur, écran, paperboard, matériel d'écriture.

5 chambres, 10 lits

Parking 50 places 

SPA, piscine et parc de 7000m2

Animaux admis

Un cadre qui change du quotidien
Une maison de caractère, rénovée avec
soin, ouverte sur la nature et conçue
pour favoriser la concentration comme
les moments de respiration.

Des prestations qui simplifient
l’organisation
Salles équipées, hébergement,
restauration, activités, logistique sur
place : nous construisons des formats
fluides, efficaces et chaleureux.

Une approche souple et sur mesure
Journée d’étude, séminaire résidentiel,
lancement, atelier, showroom ou soirée
: chaque événement se construit selon
vos objectifs et votre rythme.

Les espaces



Hébergements 

LES CHAMBRES

Le domaine dispose de 5 chambres au charme singulier,
chacune avec salle d’eau, WC et entrée indépendante.

Pour les formats résidentiels ou les groupes plus
importants, nous complétons l’accueil grâce à nos
hébergements partenaires à Tournus, à seulement
quelques minutes du domaine.

NAVETTE

Pour faciliter l’organisation, une navette est prévue entre
le domaine et les hébergements partenaires à l’issue de
votre soirée, puis de nouveau le lendemain matin, afin de
raccompagner l’ensemble des participants.



Restauration et coordination
UNE ÉQUIPE DE CONFIANCE POUR
DONNER DU RELIEF À VOTRE
ÉVÉNEMENT
À La Ferme du Bois de Plottes, nous avons fait le choix de travailler avec Simon et
Camille Lecomte, un duo complémentaire qui apporte à chaque événement une
présence précieuse, un vrai sens de l’accueil et une grande qualité d’exécution.

Simon intervient comme chef à domicile et cuisine sur place, au rythme de votre
événement, avec une approche plus vivante, soignée et incarnée.

Du déjeuner de travail au dîner plus raffiné, la restauration devient une véritable
composante de l’expérience. Elle ne se contente pas d’accompagner un programme :
elle participe pleinement à l’atmosphère du lieu, à la qualité des échanges et au
plaisir partagé.

À ses côtés, Camille veille à la coordination de l’ensemble avec calme, précision et
fluidité. Présente en amont comme sur place, elle accompagne le déroulé de
l’événement, facilite les transitions, anticipe les besoins et permet aux organisateurs
comme aux participants de vivre chaque moment avec davantage de sérénité.



COHÉSION

BIEN-ÊTRESAVEURS CRÉATION & NATURE

DÉGUSTATION DE VINS

DÉGUSTATION DE
SPIRITUEUX

ATELIER MIXOLOGIE 

ACCORD VIN &
CHOCOLAT

DRESSAGE DE TAPAS

ATELIER CULINAIRE

YOGA

FLY YOGA

PILATES

RENFORCEMENT MUSCULAIRE

DANSE

MASSAGES

ATELIERS CRÉATIFS 

CO-CONSTRUCTION 

CUEILLETTE EN FORÊT 

EXPÉRIENCES IMMERSIVES

MURDER PARTY

KARAOKÉ,  JEUX EN BOIS XXL

MINDEST /NEUROSCIENCES

CONFÉRENCES INSPIRANTES 

ATELIERS EXPERIENTIELS 

TEAM BUILDING MANAGEMENT ET
COMMUNICATION

Activi tés



Nos Forfaits 
JOURNÉE D’ÉTUDE
Une formule clé en main pour accueillir vos équipes dans
un cadre propice à la concentration, aux échanges et à la
convivialité.
Elle inclut la location des salles équipées, la coordination
sur place, accueil café, pauses et le déjeuner par le Chef
Simon Lecomte.
À partir de 135 € HT par personne, sur la base de 20
participants, hors boissons.

SEMI-RÉSIDENTIEL
Pour les entreprises qui souhaitent prendre le temps :
travailler, partager un dîner, prolonger les discussions et
offrir à leurs équipes une respiration hors du cadre
habituel.
Chaque format est construit sur mesure, avec
restauration, hébergement sur place et hébergements
partenaires à proximité.
Tarif sur devis.



location seule

Location du rez-de-chaussée (cuisine, salle de réception +
salles attenantes) avec mobilier complet.

Cette formule comprend :
le mobilier complet,
la vaisselle jusqu’à 30 personnes,
la sonorisation, le vidéoprojecteur
et le ménage de fin de location.
Coordination, traiteur et restauration restent libres.

Une formule simple et autonome, idéale pour vos
réunions, présentations, ateliers ou journées de travail en
groupe.

DEMI-JOURNÉE — 600 € TTC
 JOURNÉE COMPLÈTE — 
1 200 € TTC



EN VOITURE 

Accessibilité & Localisation
EN VOITURE
Autoroute  A6 :  Sort ie  n°27  Tournus  

EN TRAIN

Gare TGV Mâcon Loché
44 km -  34  min
Gare TGV Le Creusot
55  km -  45  min
Gare TER Tournus
3  km -  5  min 

EN AVION
Aéroport  Lyon St  Exupéry
130 km -  1H15



Parlons de vo t re pro j e t

Mathi lde  Fia l los ,  gérante

0607934700
info@lafermedubois . fr

www.lafermedubois . fr
@lafermeduboisdeplottes
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